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Weillweine
2022 Miiller-Thurgau
Bad. Landwein (12,0/0,3/5,5) 11
2022 Weiler Burgunder
Qualitatswein (12,5/0,4/4,8) 11
2022 Weiller Burgunder 0,751
Kabinett (12,5/0,8/5,5) & 2ler 0,3751

2020 WeiBer Burgunder ALTE REBEN

Spitlese (13,5/1,6/5,9) 0,751
2022 Grauer Burgunder
Kabinett (13,0/0,5/5,3) 0,751
2022 Grauer Burgunder
Spitlese (13,5/1,4/5,3) 0,751

2019 Grauer Burgunder BERG

Spétlese-Barrique (14,0/1,4/4,9) 0,751
2022 Chardonnay KANZEL

Kabinett (12,0/0,1/4,5) 0,751
2021 Riesling

Kabinett (12,0/0,7/6,4) 0,751

2021 Cabernet Blanc “Weissling”

Qualitatswein (12,0/0,8/5,0) 0,751
2021 Johanniter “Goldammer”
Qualitatswein (12,5/0,7/5,8) 0,751

€

6,00

7,00

8,00

4,50

12,00

8,00

12,00

14,00

10,00

8,00

7,50

7,00

<Werte in Klammern: Alkohol/Restzucker/Séiure>

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

Weillherbst

2022 Spétburgunder Weilherbst

Qualitatswein (13,0/1,0/5,3) 11

2021 Rose

Kabinett (12,0/0,1/5,9) 0,751
Rotweine

2019 Spéatburgunder

Qualitatswein (12,5/0,4/5,2) 0,751

2021 Spatburgunder

Kabinett (12,5/0,7/5,5) 0,751

2019 Spéatburgunder 0,751

Spatlese (13,5/1,2/4,5) 0,3751

2016 Spatburgunder
Spitlese-Barrique (13,5/1,8/5,4) 0,751

2017 Spatburgunder
Spétlese-Réserve (14,0/0,5/5,5) 0,751

2020 Spatburgunder 0,51
Spitlese-Barrique (14,5/0,9/5,6) 0,751

2018 Spétburgunder FELS
Auslese-Barrique (15,0/1,8/6,2) 0,751

2018 Spatburgunder
Auslese-Barrique (14,5/1,2/5,5) 0,751

7,00

7,50

7,50

8,00

10,00

5,50

14,00

15,00

12,00

16,00

20,00

24,00

22 2018 Cabernet Jura “Rotfuchs”

Qualitatswein (12,5/1,7/6,2) 0,751

23 Cuvée Cabernet “Smaragd- 0,751
eidechse” limitiert 3 F1./Bestellung

Spezialititen

24 Cabernet Blanc Sekt - brut

traditionelle Flaschengérung 0,751
25 Cuvée Blanc Sekt - extra brut

traditionelle Flaschengérung 0,751
26 Weinhefebrand 42 % 0,51
27 Trester 46 % sortenrein 0,51
28 Gewlirztraminerbrand 42 % 0,351

15 Jahre im HolzfaBBchen gereift

29 SiBling - Wein aus getrockneten 0,375 1
Trauben mit naturlicher Restsiiffe
(9,5/100)

30 Kiirbiskernél “Griines Gold”
aus eigenem Anbau

0,251

€
9,00

30,00

10,00

12,50
12,00
16,00

20,00

18,00

9,50

Die Preise

verstehen sich ab Weingut incl. MWSt.. Versand-
kosten: 6er Pakete 5,00 € und 12er Pakete 8,50 €.
Ab 37 Fl erfolgt die Lieferung per Spedition,
Frachtkostenanteil 30 €. Ab 90 Flaschen erfolgt

die Lieferung "Frei Haus".




Das Weingut

Das Familienweingut C. Lang wurde im Jahr 1985
von Clemens und Karola Lang gegriindet. Das Leit-
bild war von Beginn an hochwertige sowie traditio-
nell trockene Weine zu erzeugen. Im Vordergrund
des Weinangebotes stehen die Burgundersorten so-
wie neue PIWIs. Unsere Weinberge liegen am siid-
lichen Ende des Tunibergs und wachsen in der Ein-
zellage Munzinger Kapellenberg.

Beim Anbau orientieren wir uns an alternativen
Moglichkeiten der Bewirtschaftung. Durch ein spe-
zielles Begriinungssystem wird die Néhrstoffversor-
gung der Reben gesichert und gleichzeitig eine ho-
he Artenvielfalt im Lebensraum Weinberg erreicht.
Eine unkontrollierte Ausbreitung von Schadinsek-
ten wird durch die Forderung ihrer natiirlichen Ge-
genspieler verhindert. Unsere Wei3weine werden
klassisch in Edelstahlfdssern ausgebaut, wo sie zu
lebendigen, fruchtigen und gehaltvollen Weinen
mit sortentypischen Eigenschaften heranreifen. Die
Rotweine werden traditionell auf der Maische ver-
goren und reifen anschlieBend bis zu zwei Jahre in
kleinen Barriques oder grof3en Eichenholzfdssern.

Gesamtbetrieblich legen wir hohen Wert darauf im
Einklang mit der Natur und gleichzeitig wirtschaft-
lich zu handeln. Mit dieser Arbeitsweise und einem
ressourcenschonenden Energiekonzept wird eine
positive Okobilanz erreicht.

Der Charme unserer Weine resultiert aus ihrer
regionalen Identitiit, der qualitiitsorientierten
weinbaulichen Erzeugung und der kreativen sowie
schonenden Pflege von Most und Wein im Keller.

Ausbaugarantie

Alle Weine stammen aus umweltschonendem Weinbau
und wachsen in der Einzellage Munzinger Kapellenberg.
Um dem Wein als Naturprodukt gerecht zu werden, er-
folgt der Ausbau nach streng qualitédts- und umweltbe-
wussten Grundsétzen. Die Schwefelgehalte unserer Weine
liegen durchweg unter den reduzierten Grenzwerten der
Oko-Wein-Verordnung. Bei der Vinifizierung kommen
keine tierischen Schonungsmittel zum Einsatz, wodurch
alle unsere Produkte vegan sind. Alle Weine werden im
traditionellen Sinne trocken ausgebaut, auf den Zusatz
von SiiBreserve wird konsequent verzichtet.
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Weingut Clemens Lang

Reinachstr. 19
79112 Freiburg-Munzingen

Telefon: 07664 5863 Fax: 59416
E-Mail: info@weingutlang.de

Volksbank Breisgau-Siid eG
IBAN: DE45 6806 1505 0019 0186 28

www.weingutlang.de

Weingut Clemens Lang
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